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« KOLEVESEK -

Maceszgombocleves « 2 450 Ft+ & W %
Gulyasleves « 2880 Ft+ &
Csicsékakrémleves, kdkuszchipsz, calamansi (vegan) « 2 250 Ft

« ELOETELEK ES SALATAK -

Tapas (kacsamell sonka, borji méajkrém, csiildk terrine, flstdlt firjtojas, pita) « 5280 Ft+ % G W %

Vegetaridnus tapas (padlizsankrémek, pacolt karfiol, currys krumplitekercs, harissa joghurt, pacolt
olajbogy0, konfitalt paradicsom, humusz, pita) « 4 980 Ft « . < W Y
Grillezett kecskesaijt, beluga lencse tabulé, céklapiiré, tahinis joghurt « 4 480 Ft « = .
Avokéadosalata afonyaval, manduléval és kéksajttal « 4 250 Ft+ % &%
Hortobagyi tekercs, tejfélhab « 3 950 Ft+ G W *%

- VEGETARIANUS ES VEGAN FOETELEK -

Padlizsan tempura, karaldbé, miso, pisztacia (vegan) » 5 480 Ft « i @ <%
Brokkolini, fekete rizs, mango, chili (vegan) « 5 080 Ft
Cukkini-csicseriborso fasirt, édeskdményes quinoa salata, guacamole (vegan) « 5 280 Ft » %
Arancini, kesudiokrém, bazsalikom pesto « 4 880 Ft- @ 3 @ %

Rakott z6ldségek, fekete lencse, did, gruyére sajt » 4 850 Ft - @

- FOETELEK -

Friss tészta, r6zsaborsos kacsaragu, bébi spendt « 5950 Ft+ & ( @ %
Tanyasi csirkemell, avokadosalata, fliszeres krumpli « 5 850 Ft» % &%
Konfitalt libacomb, hagymas tértkrumpli, parolt lilakaposzta « 6 850 Ft
Sertésszliz, silt paprikakrémes gersli rizotté « 6 150 Ft+ G <% %
Borjuporkélt, juhtirés nokedli, savanylsag « 6 050 Ft+ 3 @ %

Ribeye steak, ropogds édesburgonya, zéldbors martas « 9 980 Ft+ % & B Y
Lazac, spenétos rizottd, pacolt tojas « 6 450 Ft+ (G = w»

Solet, kacsamell, tojas * 6 250 Ft » @ *%

« EDESSEGEK -
Pisztacias tiramisu * 2 780 Ft+ &% (3 W %

Madartej, mang6 » 2 680 Ft+ (3 W %
.Kakadbab" (csokoladé, torokmogyords praliné, meggy) « 2980 Ft+ @ 6 %

Tejtermék G - Tojas @ « Glutén % - Mustar & - Zeller ¢ - Di6félék @ - Féldimogyor6 & - Szezammag . * Sz6jabab < -
Hal % « Rakfélék ™ « Puhatestliek & « Szulfitok % « Csillagfiirt %

A feltintetett arakra 10% szervizdijat szamolunk fel, melyet a felszolgalasban résztvevé munkatarsak kdzo6tt osztunk el.

Chef: Biré Daniel » Uzletvezetd: Kalmér Tibor « Tulajdonos: Elek Imola, Gulyas Gabor
Szeressétek: www.facebook.com/koleves Véleményeteket irjadtok meg a www.tripadvisor.com/koleves oldalon

koleves.com
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