
Tejtermék  • Tojás  • Glutén  • Mustár  • Zeller  • Diófélék  • Földimogyoró  • Szezámmag  • Szójabab  •

Hal  • Rákfélék  • Puhatestűek  • Szulfitok  • Csillagfürt  

A feltüntetett árakra 10% szervízdíjat számolunk fel, melyet a felszolgálásban résztvevő munkatársak között osztunk el.

Chef: Bíró Dániel • Üzletvezető: Kalmár Tibor • Tulajdonos: Elek Imola, Gulyás Gábor

Szeressétek: www.facebook.com/koleves Véleményeteket írjátok meg a www.tripadvisor.com/koleves oldalon

koleves.com

ÉTLAP

• KŐLEVESEK •

Kókusztejes halleves, rák • 3 280 Ft •  

Gulyásleves • 3 380 Ft • 

Spárgakrémleves, füstölt fürjtojás • 2 750 Ft • 

• ELŐÉTELEK ÉS SALÁTÁK •

Tapas (kacsamell sonka, fürjtojás, borjú májkrém, csülök terrine, pita) • 5 280 Ft •    

Vegetáriánus tapas (padlizsánkrémek, pácolt karfiol, currys krumplitekercs, harissa joghurt, pácolt

olajbogyó, konfitált paradicsom, humusz, pita) • 4 980 Ft •     

Epres spárgasaláta, feta, mandula • 4 180 Ft •   

Hortobágyi tekercs, tejfölhab • 4 250 Ft •   

• VEGETÁRIÁNUS ÉS VEGÁN FŐÉTELEK •

Sült padlizsán, fűszeres csicseriborsó, füstölt tofu labneh (vegán) • 5 080 Ft •  

Spárgás lasagne • 4 980 Ft •   

Tökpüré, rántott karfiol, chili olaj • 4 980 Ft •     

• FŐÉTELEK •

Friss tagliatelle, spárga, lazac, koktélparadicsom • 6 850 Ft •    

Tanyasi csirkemell, epres spárgasaláta, petrezselymes krumpli • 5 880 Ft •   

Konfitált libacomb, hagymás törtkrumpli, párolt lilakáposzta • 7 250 Ft

Sertésszűz, sült paprikakrémes gersli rizottó • 6 150 Ft •   

Borjúpörkölt, juhtúrós nokedli, savanyúság • 6 550 Ft •   

Ribeye steak, ropogós édesburgonya, zöldbors mártás • 9 980 Ft •     

Bőrén sült fogas, rákragu, fetás polenta • 6 650 Ft •     

• ÉDESSÉGEK •

Eper, mandulás piskóta, kávé, meringue • 2 980 Ft •    

„Kakaóbab" (csokoládé, törökmogyorós praliné, meggy) • 3 280 Ft •   

Pisztáciás tiramisu • 2 780 Ft •    

https://www.facebook.com/koleves
http://www.tripadvisor.com/koleves
http://koleves.com

